MITTAGSTISCH 206 - 2605

MONTAG - FREITAG I1.30H - 14.00H AUSSER-HAUS-BESTELLUNGEN BIS 11.00H
VORWEG e osecer rmer i ambinton i s DURSTLOSCHER
@KLEINER MITTAGSTISCHSALAT 3,00- D E R w 0 c H E

Blattsalate | Rohkost | Klosterwirtdressing in der 0.3 Liter Karaffe serviert.

@GROSSER GEMISCHTER SALAT 750 - || Pfirsisch | Maracuja | Zitrone | 4 50.-

Gemischte Blattsalate | Rohkost | Strauchtomate | Klosterwirtdressing Soda | Minze

@ KLEINE MITTAGSTISCHSSUPPE 300- [SPRITZ DER WOCHE

Cremige Apfel-Sellerie-Suppe | bunte Chips | Krauteril 00-
@ GROSSE MITTAGSTISCHSUPPE 9,90 tmiﬁg%gufﬂmzsﬂgw 00

Cremige Apfel-Sellerie-Suppe | bunte Chips | Kréuterdl alkohalfreier Schaumwein

GIBT S DEN GANZEN MUNAT' FUR DEN MITLLEREN HUNGER

SCHWABISCHE MAULTASCHEN (@ SOMMERLICHER PANZANELLA || THUNFISCH-WRAP NIZZA ART*

Speck-Fleischfiillung | knusprige |talienischer Brotsalat | gerdstetes Thunfischcreme | Weizenwrap | griine
Riistzwiebeln | kraftige Bratensauce | WeiBbrot | Tomaten & Kirschtomaten | Bohnen | Ei | Oliven | Rucola | Remoulade |
hausgemachter Kartoffelsalat Wassermelone | Erdbeeren | rote Salatbouquet mit Hausdressing

[wiebeln | cremige Burrata |

8,90.- Ralsamico-Dressing 8.90.- 8,90 -

FUR DEN GROSSEN & KLEINEN HUNGER Q\“%‘\‘@

WOCHENSALAT 190 1150--

LGemischte Blattsalate | gebratene Knidelwiirfel | Erdbeeren | crispy Speckscheiben | griine Spargelstiicke |

geriistete Kerne | Kirschtomaten | Krauter-Schmand-Dip | Honig-Senf-Dressing

SCHWABISCHER HACKBRATEN , JAGER ART* 7.90.-:11,50--
Hausgemachter Hackbraten (gemischtes Hackfleisch) | feine Champignon-Rahmsauce | Pommes frites
FISCHERS BOWL 1,50.-
Dorade & Lachsforelle vom Grill | Zitronen-Basilikum-Couscous | Mangowiirfel | Tomaten-Gurken-Salat |
gepickelte rote Zwiebeln | Wasabi-Mayo

@ JETIT WIRD'S PFIFFIG! 7,90.-§u,50.-

Teigtaschen mit Phfferlingsfiillung | gebratene Pilze & Phiferlinge | bunte Gemisewiirfel | Rucola |
Leschmolzene Kirschtomaten | Triiffel-Sahnesauce | Grana Padano

@ TALIAN BOWL 7.90- 1150-

Nudelsalat | Gebackene Mozzarella-Sticks | knusprig gebratene Gnocchi mit Tomatenpesto | Rucola |
Kirschtomaten | Schwarze Oliven | Geriistete Pinienkerne | Basilikum-Pesto | Balsamico-Reduktion

(@ PASTA ALL" APEROL (VEGETARISCH / VEGAN OHNE GRANA PADANO) 190.- 9.20.-

Pasta | feine Orangen-Sahne-Sauce | Aperol | WeiBwein | gebratener Fenchel | Rucola | geschmolzene
Kirschtomaten | geriistete Kerne| Grana Padano

PASTA ALL’ APEROL MIT GEBRATENEN HAHNCHENBRUSTSTREIFEN 8,50.- I1,50.-

ESPRESS0 200- | DESSERTDERWOCE 300
DANACH | Arocato 300 | Vinc-Srmoothe | ivonensorber

| Espresso & | Kugel Vanilleeis




